Allergeninformationen
Brotchenservice

Stand: 20.12.2023

BackereilSchm

FRANKENWIN

Gluten

Schalenfriichte

Produktname

Weizen (auch
Dinkel, Khorasan-

Gerste
Hafer
Eier

Erdniisse
Soja

Milch

Mandeln

Haselnlsse
Kaschuniisse
Pecanntisse
Paraniisse
Pistazien

Walniisse

Macadamia-/

Queenslandniisse

Sellerie
Senf

Sesamsamen
Krebstiere
Fische

Schwefeldioxid/

Sulphite

Lupinen

Weichtiere

Zusatzstoffe

Kipf/Kaiser

Saurteigbrétchen

Kornspitz

x

Vielkornbrétchen

Krusti

x | x | x| = |x |Roggen

Dinkelbrétchen

Mohnbrétchen

Sesambrétchen

Hausbrot

Landbrot

X |IX X |IX[|IX|X|X|X]|X]|X

reines Roggenbrot

Kastenweil3brot

Finnenbrot

X |IX|IX|X[IX|X]|X

Dinkelvollkornbrot

Baguette

Salzstangen

Schinkenstangen

Schinkenstangen miirb

Kéasestangen

Knusperstangen

Laugengebéck

X |IX|IX|X|[X|X]|X

Salzbreze

Eierweck

Eierring

Hoérnchen

Vollkornhdrnchen

Kasebrotchen

X |IX|IX|IX|X[|IX|X]|X|X]|X

Bratwurst im Teig

Salzbreze

Butterhérnchen

Christstollen

X

Geback

X

X | X | X |X

Krapfen

X IX|IX XXX |IX]|IX|X[X|X]X|X[|X|X|X|X|X|X|X]|X]|X

X

X

Trotz groRtmoéglicher Sorgfalt bei der Herstellung kénnen neben den angegebenen

Allergenen in all unserer Backwaren
auch Spuren von anderen Stoffen oder Erzeugnissen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
ausldésen kdnnen, enthalten sein.

I Dokumentenvorlage erstellt vom Zentralverband des Deutschen Backerhandwerks e. V. « Neustadtische Kirchstrale 7 A » 10117 Berlin |

1 mit Antioxidationsmittel; 2 mit Geschmacksverstarker; 3 mit Phosphat; 4 mit Farbstoff; 5 kann bei tiberméafigen Verzehr abfihrend wirken;
mit SURungsmittel; 7 gewachst; 8 geschwarzt; 9 enthélt eine Phenylalaninquelle; 10 koffeinhaltig; 11 chininhaltig; 12 gentechnisch veréndert;
mit Konservierungsstoff

13



